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（ B 卷)
科目代码： 862    科目名称：   发酵工程              



	注意：所有答题内容必须写在答题纸上，写在试题或草稿纸上的一律无效；考完后试题随答题纸交回。

一、单项选择题(共 10 小题，每小题 2 分，共 20 分)

1. 灭菌是指：




                        
【


】
A消灭所有的生物




       B 除去病原微生物
C消灭体表的微生物



       D降低微生物的数量
2. 根据微生物热死灭方程，要求灭菌后达到绝对无菌室很难做到的，也是不必要的。因此，在工程设计中灭菌后残存活菌数常取：


    
【


】

A 10-3个/罐




           B 10-3个/mL





C 10-4个/罐





       D 10-4个/mL
3. 生物加工过程中无菌空气最主要采用下列哪种方法制备：

【


】

A辐射杀菌






   B干热灭菌
C静电吸附除菌





   D介质过滤除菌
4. 在好氧发酵过程中，影响供氧传递的主要阻力是：



【


】
A氧膜阻力






    B气液界面阻力





C液膜阻力






    D液流阻力
5.下列不属于KLa测定方法的是：



           
    【


】
A亚硫酸盐氧化法





    B取样极谱法





C溶氧电极法






    D物料衡算法
6. 发酵过程中，不会直接引起pH变化的是：





【


】
A营养物质的消耗




        B微生物呼出的CO2


C微生物细胞数目的增加


        D次级代谢产物的积累
7. 某些放线菌产生的抗生素，是它们的：



 

【


】
A初级代谢产物





    B次级代谢产物
C代谢中间产物





    D代谢废物
8. 发酵工业中不能作为消泡剂的是：


        

【


】
A天然油脂







B植物多糖
C高碳醇





        
D硅酮类
9. 抗生素的合成是在微生物生长的：


            
【


】
A延滞期








B对数生长期
C稳定器






        D衰亡期
10. 青霉素生产菌主要是：









【


】
A产黄青霉







B毕赤酵母
C短杆菌





        
D黑曲霉
二、填空题(共 10 小题，每小题 2 分，共 20 分)

11. 微生物的热死灭动力学方程遵循              定律，空气过滤除菌时，微生物的减少符合              定律。

12. 发酵工业上常用的微生物有        、          、霉菌和放线菌四大类群。

13. 空气介质过滤除菌的机理包括              、              、拦截滞留、布朗扩散、重力沉降、静电吸附等。

14. 发酵罐的冷却装置类型主要有            、           和蛇管。

15.            是指移入的种子液体积和接种后培养液体积的比例。

16. 液体培养基中加入CaCO3的目的通常是                 。

17. 固定化酶的制备方法可以分为物理吸附法、              、              和包埋法四大类。

18. 乳酸菌进行同型乳酸发酵时通过              途径，产物为              。

19. 杀死微生物的极限温度称为            。

20.              ，有时又称半连续培养或半连续发酵，是指在分批发酵过程中间歇或连续地补加新鲜培养基的发酵方法。

三、判断题(共 5 小题，每小题 2 分，共 10 分，对的打√，错的打×)
21. 连续培养达到稳态时，比生长速率等于稀释率，即 µ = D。
22. 在微生物杀虫剂中，应用最广泛的是枯草芽孢杆菌。

23. 酵母菌是兼性厌氧微生物，它在有氧条件下可以积累大量酒精。
24. 产物促进剂是指那些细胞生长所必须的、加入后能提高产量的添加剂。
25. 酶活性调节包括酶的激活和酶的抑制两方面，酶合成调节包括酶的诱导合成和酶的阻遏作用两方面。
四、名词解释(共 10 小题，每小题 3 分，共 30 分)
26. 湿热灭菌法
27. 搅拌热
28. 生化需氧量
29. 自吸式发酵罐
30. 代谢控制发酵
31. 组成酶
32. 呼吸强度
33. 非生长关联型
34. 恒化培养
35. 物理消泡法
五、简答题(共 5 小题，每小题 8 分，共 40 分)
36. 简述菌种保藏的基本原理和菌种保藏方法。
37. 简述一般情况下，典型的发酵过程可以划分为哪几个基本组成部分。

38. 简述气升式反应器的工作原理；和机械搅拌式通风反应器相比，其主要优点有哪些点。
39. 简述pH对菌株生长和代谢产物形成的影响。
40. 简述发酵中泡沫形成的原因是什么？泡沫对发酵有哪些影响？
六、论述题(共 2 小题，每小题 15 分，共 30 分)
41. 论述影响微生物需氧量的因素。
42. 论述不同时间染菌对发酵有什么影响，染菌如何控制？
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